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Einleitung

Beschreibung

Synonyme

Produktinformation
Form
EC-Nummer

Reaktion

Hinweise

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Das Enzym wurde aus der Pflanze Simmondsia chinensis (Jojoba) charakterisiert. Der
Alkohol entsteht durch eine Vier-Elektronen-Reduktion von Fettsaure-CoA. Obwohl die
Reaktion Uber ein Aldehyd-Intermediat verlauft, wird kein freies Aldehyd freigesetzt. Das
rekombinante Enzym zeigte, dass es gesattigte und einfach ungesattigte Fettsaure-CoAs
mit 16 bis 22 Kohlenstoffen akzeptiert.

FAR (Genname); langkettige Acyl-CoA:NADPH-Reduktase

Flissigkeit oder lyophilisiertes Pulver
EC1.2.1.84

eine langkettige Acyl-CoA + 2 NADPH + 2 H+ = ein langkettiger Alkohol + 2 NADP+ +
Coenzym A

Dieser Artikel erfordert eine malRgeschneiderte Produktion, und die Lieferzeit betragt
zwischen 5 und 9 Wochen. Wir kénnen nach Ihren Spezifikationen maBgeschneidert
produzieren.

Lagern Sie es kurzfristig bei +4 °C. Fur die Langzeitlagerung lagern Sie es bei -20 °C~-
80 °C.
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