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Trehalase ist ein Glycosid-Hydrolase-Enzym, das sich an der Birstensaum des
Dunndarms befindet und die Umwandlung von Trehalose in Glukose katalysiert. Es
kommt in den meisten Tieren vor. Das nicht-reduzierende Disaccharid Trehalose (a-
D-Glucopyranosyl-1,1-a-D-Glucopyranosid) ist eines der wichtigsten Speicher-
Kohlenhydrate, das in fast allen Lebensformen auBer Saugetieren vorhanden ist.
Das Disaccharid wird durch das Enzym Trehalase in zwei Moleklle Glukose
hydrolysiert. Es gibt zwei Arten von Trehalasen, die in Saccharomyces cerevisiae
gefunden werden, namlich neutrale Trehalase (NT) und saure Trehalase (AT), die
nach ihren pH-Optima klassifiziert sind. NT hat ein optimales pH von 7,0, wahrend
das von AT 4,5 betragt. Kurzlich wurde berichtet, dass mehr als 90 % der gesamten
AT-Aktivitat in S. cerevisiae extrazellular ist und extrazellulare Trehalose im
periplasmatischen Raum in Glukose spaltet.

Trehalase wurde in einer Studie verwendet, um Veranderungen im
Kohlenhydratstoffwechsel in von Plasmopara viticola infizierten Weinblattern zu
bewerten. Trehalase wurde auch in einer Studie eingesetzt, um das
Wachstumsstillstand durch Trehalose-6-Phosphat zu untersuchen.

ao,0-Trehalose Glucohydrolase; Trehalase; EC 3.2.1.28; 9025-52-9; a,a-Trehalase

Schweine-
Schweineniere

gepufferte wassrige Glycerinlésung; Losung in 50% Glycerin, die 1% Triton™ X-100
und 25 mM Kaliumphosphat, pH 6,5 enthalt

EC 3.2.1.28

9025-52-9

> 1,0 Einheiten/mg Protein
0,5-10,0 mg/mL Proteinbasis (BCA)

Eine Einheit wandelt 1,0 umol Trehalose in 2,0 umol Glukose pro Minute bei pH 5,7
bei 37 °C um (freigesetzte Glukose bestimmt bei pH 7,5).

—20°C
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