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Setzt reduzierende Zucker aus Birkenholz-Xylan (X0502) frei, katalysiert auch die
Hydrolyse von 4-Methylumbelliferyl-B-D-cellobiosid und 4-Methylumbelliferyl-B-D-
glucopyranosid. Dieses Enzym besitzt keine Endo-Xylanase-, Arabinoxylanase- oder B-
Glukanase-Aktivitaten. B-Xylosidase unterliegt einer posttranslationalen Glykosylierung,
die sich als entscheidend flr ihre ordnungsgemale Aktivitat und Stabilitat erwiesen hat.
Die Deglykosylierung veranderte die optimale Temperatur und den pH-Wert fur die
Aktivitat und verringerte ihre Thermostabilitat.

B-Xylosidase; B-Xylosidase, thermostabil; 9025-53-0

E. coli

flissig, geliefert als Losung in 50 mM Tris-HCI, pH 8,0, 100 mM NaCl und 25% Glycerin.
9025-53-0

mol wt 81 kDa

> 20 mg Protein/mL (UV) > 90% (SDS-PAGE)

> 35 Einheiten/mg Protein

Eine Xylosidase-Einheit produziert 1 pmol o-Nitrophenol pro Minute bei 70°C aus einer 1
mM Lésung von o-Nitrophenyl-B-Xylosid in 50 mM Natriumacetat bei pH 5,8.

2-8°C
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