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Einleitung

Beschreibung Dies ist unsere Losung zur Verbesserung der Stabilitat von fermentierten
Milchprodukten wahrend der Haltbarkeit. Sie basiert auf dem hemmenden
Mechanismus von natirlichen Milchsaurebakterien gegen Schimmel und Hefen,
ohne chemisch-synthetische Konservierungsstoffe hinzuzufliigen, wahrend sie nur
geringe Auswirkungen auf die Produktaciditat und den Geschmack hat. Dieses
Produkt hilft, Ihre Anforderungen an saubere Kennzeichnung zu erfillen und
gleichzeitig die Sicherheit und Qualitat lhres Produkts zu garantieren. Wecare
Biotechnology ist in der Lage, die am besten geeignete und personalisierte L6sung
fur Ihre Produkte mit unterschiedlichen Verarbeitungs- und Merkmalsanforderungen
zu formulieren. Vorteil: Koordinierte Anwendung, einfacher Prozess Reich an
Probiotika Verlangerte Produkt-Haltbarkeit Erfullt die Anforderungen an saubere
Etikettierung Keine chemischen Konservierungsstoffe Erhalt die Qualitat in
groBtmaoglichem Umfang

Synonyme Biologisches Schutzmittel
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