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Einleitung

Beschreibung Lactobacillus brevis Lactobacillus brevis ist eine grampositive, stabchenférmige Art
von Milchsaurebakterien. Es gibt ungefahr 16 verschiedene Stamme. Es kann in
vielen verschiedenen Umgebungen gefunden werden, wie z.B. in fermentierten
Lebensmitteln und als normale Mikrobiota. L.brevis ist in Lebensmitteln wie
Sauerkraut und Gurken zu finden. Es ist auch eine der haufigsten Ursachen fir
Bierverderb. Der Verzehr hat gezeigt, dass er die menschliche Immunfunktion
verbessert, und es wurde mehrfach patentiert. Normale Darmmikrobiota L.brevis ist
im menschlichen Darm, in der Vagina und im Stuhl zu finden. L. brevis ist eine der
Hauptarten von Lactobacillus, die in Tibicos-Kérnern (auch bekannt als Wasser-
Kefir-Kérner) vorkommen, und wurde als die Art identifiziert, die fur die Produktion
des Polysaccharids (Dextran) verantwortlich ist, das die Kérner bildet. Wichtige
Metaboliten von L. brevis sind Milchsaure und Ethanol. Stdmme von L. brevis und L.
hilgardii haben biogene Amine wie Tyramin und Phenylethylamin produziert.

Anwendungen * Nahrungserganzungsmittel - Kapseln, Pulver, Tabletten; ¢ Lebensmittel - Riegel,
Pulvergetranke.

Synonyme Lactobacillus brevis gefriergetrocknetes Pulver; Lactobacillus brevis

Produktinformation
Aussehen Weil8 bis hellgelb gefarbtes, rieselfahiges Pulver
Reinheit >90%

Aktivitat « 300 Milliarden CFU/g; * Ubermenge bereitgestellt.

Lager- und Versandinformation

Lagerung Empfehlen Sie die Lagerung bei Kiihlschranktemperatur (4 °C) oder gefrorener
Temperatur (-18 °C) in der originalen, versiegelten Verpackung bis zur
Verarbeitung.

Stabilitat 24 Monate
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