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In der Enzymologie ist eine Galactose-1-Dehydrogenase (EC 1.1.1.48) ein Enzym,
das die chemische Reaktion katalysiert: D-Galactose + NAD+ = D-Galactono-1,4-
lacton + NADH + H+. Somit sind die beiden Substrate dieses Enzyms D-Galactose
und NAD+, wahrend seine 3 Produkte D-Galactono-1,4-lacton, NADH und H+ sind.
Dieses Enzym gehort zur Familie der Oxidoreduktasen, insbesondere zu denen, die
auf die CH-OH-Gruppe des Donors mit NAD+ oder NADP+ als Akzeptor wirken.
Dieses Enzym ist am Galactosemetabolismus beteiligt.

D-Galactose:NAD+ 1-Oxidoreduktase; D-Galactose-Dehydrogenase; Beta-
Galactose-Dehydrogenase; NAD+-abhangige D-Galactose-Dehydrogenase;
Galactose 1-Dehydrogenase; EC 1.1.1.48; Galactose-Dehydrogenase

E. coli
Ammoniumsulfat-Suspension
EC1.1.1.48

9028-54-0

ca. 33,800

mehr als 80 U/mg Protein
5.0 - 10.0

10.5

Keine signifikante Abnahme der Aktivitat bis 50 °C mit Ammoniumsulfat und 40 °C
ohne Ammoniumsulfat.

Eine Einheit der Aktivitat wird definiert als die Menge an GalDH, die 1 umol NADH
pro Minute bei 30 °C bildet.

Bei 4 bis 10 °C lagern (Nicht einfrieren)

Stabil bei 4 °C fur mindestens ein Jahr
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