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Pankreatische Elastase ist eine Form von Elastase, die in den azinaren Zellen der
Bauchspeicheldrise produziert wird, zunachst als inaktives Zymogen und spater im
Zwolffingerdarm durch Trypsin aktiviert. Elastasen bilden eine Unterfamilie der
Serinproteasen, die durch eine charakteristische Struktur gekennzeichnet ist, die
aus zwei Beta-Fass-Domanen besteht, die am aktiven Zentrum konvergieren und
Amide und Ester unter vielen Proteinen neben Elastin hydrolysieren, einer Art von
Bindegewebe, das Organe zusammenhalt. Pankreatische Elastase 1 ist eine Serin-
Endopeptidase, eine spezifische Art von Protease, die die Aminosaure Serin an
ihrem aktiven Zentrum hat.

EC 3.4.21.36, Pancreatopeptidase E; Pankreaselastase |; Elastase; Elaszym; Serin-
Elastase; Elastase-1; Pancreatopeptidase; ELA1

Pseudomonas aeruginosa
Lyophilisiert

EC 3.4.24.26

9004-06-2

33000

> 90 % durch SDS-PAGE

> 250 Einheiten/mg Protein
Wassrige Puffer (1 mg/ml)

Eine Einheit wird definiert als die Menge an Enzym, die 1 ug unlésliches Elastin pro
h bei 37°C hydrolysiert.

Lagerung bei -20°C

Nach der Rekonstitution aliquotieren und bei -20 °C fir die Langzeitlagerung
einfrieren oder bei 4 °C fur die Kurzzeitlagerung kihlen. Lagerlésungen sind bis zu
1 Woche bei 4 °C oder bis zu 2 Monate bei -20 °C stabil.
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