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ALDH? ist Teil der Aldehyddehydrogenase-Familie von Proteinen, die die chemische
Umwandlung von Acetaldehyd zu Essigsaure katalysieren. ALDH2 ist das zweite
Enzym des wichtigsten oxidativen Weges des Alkoholmetabolismus. ALDH2 hat 2
Hauptisoformen in der Leber: zytosolisch und mitochondrial, die sich durch ihre
elektroforetischen Mobilitaten, kinetischen Eigenschaften und subzellularen
Lokalisationen unterscheiden. Fast alle Kaukasier haben 2 Hauptisozyme, wahrend
etwa 50 % der Asiaten nur das zytosolische Isozym haben und das mitochondriale
Isozym weglassen. Die extrem hohere Rate an akuter Alkoholintoxikation bei
Asiaten im Vergleich zu Kaukasiern ist darauf zuriickzufiihren, dass das
mitochondriale Isozym fehlt. ALDH2 hat ein niedriges Km fir Acetaldehyde und ist
in der mitochondrialen Matrix lokalisiert.

ALDM; ALDHI; ALDH-E2; MGC1806; ALDH2; Aldehyddehydrogenase mitochondrial;
ALDH Klasse 2

Mensch

E. coli

Steril gefilterte klare Losung.

54.5 kDa

GroBer als 90,0 %, wie durch SDS-PAGE bestimmt.
> 0,14 Einheiten/ml

Das ALDH2-Protein enthalt 20 mM Tris-HCI-Puffer, pH-7,5, 1 mM DTT, 1 mM EDTA
und 10 % Glycerin.

1 Einheit oxidiert 1 umol Acetaldehyd zu Essigsaure pro Minute bei pH 8 bei 25 °C
in Anwesenheit von beta-NAD, Kalium und Thiolen.

Lagern Sie das Flaschchen bei -20 °C bis -80 °C. Bei Lagerung bei der empfohlenen
Temperatur ist dieses Protein 12 Monate stabil. Bitte vermeiden Sie Gefrier- und
Auftauzyklen.
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