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Cat. No. EXTZ-474
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Fischolpulver wird aus ultra-reinem raffiniertem Triglycerid-Thunfisch6l oder Sardellendl
durch Mikrokapselungstechnologie hergestellt. Die Mikrokapselungstechnologie umfasst
Emulgierung, Einbettungsverstarkung, Mikrokapselung und Spruhtrocknung sowie
andere Prozesse. Die Mikrokapselungstechnologie hat die Stabilitat und
Wasserldslichkeit von Olprodukten erheblich verbessert und die Anwendung von
Olprodukten in Lebensmitteln, Gesundheitsprodukten, Milchprodukten und Getranken
stark gefordert.

Produktinformation

Form Pulver
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