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Cat. No. EXTZ-119
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung

Produktinformation
Art

Aussehen
CAS-Nummer
Molekulargewicht
Reinheit
Schmelzpunkt

Loslichkeit

Verwendung und Verpackung

Verpackung

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Schwarzer Pfefferextrakt ist der getrocknete fast reife oder reife Fruchtextrakt von Piper
nigrum L. Er enthalt Piperin, Jatrorrhizin, Piperidin und Piperitin. Schwarzer Pfeffer
stammt von der Malabarkuste Indiens. Sein fruchtiger Geschmack ist wirzig, er gehort
zu den fruhesten verwendeten Gewdrzen und ist heute das am weitesten verbreitete
GewdUrz. Er wird auch in der Medizin als Anthelminthikum und zur Stimulation der
Magensekretion verwendet.

Piper nigrum L.

Hellgelbes Pulver zu weiRem feinen Pulver
94-62-2

285.34

0,95

130-133 °C

Piperin ist organisches Material, unléslich in Wasser, 16slich in Essigsaure, Benzol,
Ethanol und Chloroform, leicht I8slich in Ether.

25KG/Fass mit doppeltem Plastikbeutel mit Lebensmitteln darin

2 Jahre unter guten Lagerbedingungen und fern von direkter Sonneneinstrahlung
gelagert
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