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Einleitung

Beschreibung Maulbeerpulver ist ein natlrliches Gesundheitsnahrungsmittel, das durch Trocknen
und Mahlen frischer Maulbeeren hergestellt wird. Maulbeeren haben einen sifRen
Geschmack und eine lebendige Farbe und sind reich an Vitamin C, Vitamin K, Eisen,
Kalium und antioxidativen Substanzen wie Anthocyanen und Polyphenolen. Die
Zugabe von Maulbeerpulver zu verschiedenen Lebensmitteln und Getranken kann
nicht nur das Aussehen der Speisen verbessern, sondern auch das Immunsystem
starken, dem Altern entgegenwirken, die Hautgesundheit verbessern und die
Blutzirkulation fordern.

Produktinformation

Form Pulver
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