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Einleitung

Beschreibung Passionsfrucht, auch bekannt als Eierfrucht, stammt urspriinglich aus Stidamerika
und wird heute in tropischen und subtropischen Regionen weit verbreitet kultiviert.
Passionsfrucht hat ein einzigartiges Aroma, und ihr Saft ist als der "Kénig der
Fruchtsafte" bekannt. Passionsfruchtpulver behalt die verschiedenen
Nahrstoffkomponenten und Gesundheitsvorteile der Passionsfrucht. Es ist reich an
den Vitaminen C, A und B-Vitaminen sowie an Mineralien wie Kalzium, Phosphor
und Eisen. Es enthalt auch eine Vielzahl von Aminosauren und I8slichen Feststoffen
wie Glukose, Fruktose und Saccharose. Passionsfruchtpulver kann zur Verarbeitung
in Produkte wie Fruchtsaft, Fruchtsirup, Fruchtmarmelade und Gelee verwendet
werden. Es kann auch zur Herstellung von Gesundheitsnahrungsmitteln und
Gesundheitsprodukten verwendet werden, mit Wirkungen wie der Verschénerung
der Haut, der Klarung von Hitze und Appetit, der Beseitigung von Mudigkeit, der
Erfrischung und dem Nuchternwerden, entziindungshemmend und der Entfernung
von Sommersprossen sowie der Senkung von Blutfetten und Blutdruck.

Produktinformation

Form Pulver
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