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Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Produktinformation
Aussehen

Molekulargewicht

Verwendung und Verpackung

Verpackung

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Leinsamenpeptidpulver wird aus Leinsamen durch enzymatische Behandlung gewonnen,
ist reich an hochwertigem pflanzlichem Protein und Oligopeptiden. Leinsamen ist
bekannt fur seine reichhaltigen Omega-3-Fettsauren und Ballaststoffe. Peptidpulver hat
eine hellbraune Farbe mit naturlichem Leinsamenaroma und eignet sich zur
Verwendung in einer Vielzahl von Lebensmitteln und Getranken. Leinsamenpeptidpulver
hat antioxidative, lipidregulierende und verdauungsférdernde Vorteile. Seine Omega-3-
Fettsauren und der Gehalt an Antioxidantien kdnnen helfen, die Herz-Kreislauf-
Gesundheit zu verbessern und den Cholesterinspiegel zu senken. Leinsamenpeptid
unterstutzt auch die Verdauungsgesundheit, hilft, die intestinale Flora zu regulieren, und
verbessert die Funktion des Immunsystemes.

Leinsamenpeptidpulver eignet sich zur Zugabe zu einer Vielzahl von Lebensmitteln und
Getranken wie Saften, Shakes und Nahrungserganzungsmitteln. Es ist besonders
geeignet fur Verbraucher, die ihre Herz-Kreislauf-Gesundheit verbessern, das
Verdauungssystem unterstitzen und die Immunitat starken méchten.

Pulver

<1000 Da

1 kg, 5 kg, 10 kg Aluminiumfolie Vakuumbeutel; oder 20 kg, 25 kg Faserfass

An einem kuhlen, bellfteten und trockenen Ort lagern, direkte Sonneneinstrahlung
vermeiden.
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