% Creative Enzymes”

Cat. No. CEFP-048
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Yam-Peptidpulver wird durch enzymatische Behandlung von Yam gewonnen und ist
reich an naturlichen Proteinpeptiden. Yam wird in der traditionellen Medizin und
der ernahrungsphysiologischen Gesundheitsversorgung weit verbreitet eingesetzt,
und sein Peptidpulver hat eine hellgelbe Farbe mit nattrlichem Yam-Aroma. Das
Produkt eignet sich zur Verwendung in verschiedenen funktionellen Lebensmitteln
und Nahrungserganzungsmitteln. Yam-Peptidpulver hat die Wirkung, die Verdauung
zu fordern, die Immunitat zu starken und die Hautgesundheit zu verbessern. Seine
reichhaltigen Aminosauren und aktiven Inhaltsstoffe kdnnen dazu beitragen, die
Gesundheit des Magen-Darm-Trakts zu unterstiitzen und die Immunfunktion zu
verbessern. Yam-Peptide unterstutzen auch die Hautreparatur und -befeuchtung,
verbessern die Hautelastizitat und den Glanz.

Anwendungen Yam-Peptidpulver eignet sich als Proteinquelle in Nahrungserganzungsmitteln und
funktionellen Lebensmitteln. Es ist besonders geeignet fur Verbraucher, die ihre
Verdauung verbessern, die Immunitat starken und die Hautgesundheit erhalten
mochten. Es kann zu Milchshakes, Gesundheitsnahrung und
Nahrungserganzungsgetranken hinzugefligt werden.

Produktinformation
Aussehen Pulver

Molekulargewicht <1000 Da

Verwendung und Verpackung

Verpackung 1 kg, 5 kg, 10 kg Aluminiumfolie Vakuumbeutel; oder 20 kg, 25 kg Faserfass

Lager- und Versandinformation

Lagerung An einem kuhlen, bellfteten und trockenen Ort lagern, direkte Sonneneinstrahlung
vermeiden.
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