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Cat. No. CEFX-174
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Produktinformation
Aussehen
CAS-Nummer
Reinheit

Funktion

Verwendung und Verpackung

Verpackung

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Kupferbisglycinat ist ein Mikronahrstoffpraparat, das durch die Chelatbildung von Kupfer
mit der Aminosaure Glycin entsteht. Diese chelatierte Form von Kupfer hat eine hdéhere
Bioverfugbarkeit und wird von Menschen oder Tieren leicht aufgenommen und genutzt.

Erganzungsmittel: Verwendet fir kupfermangelnde Populationen oder diejenigen, die
die antioxidativen und immunologischen Funktionen verbessern missen.
Lebensmittelfortifizierung: Verwendet, um den Kupfergehalt in Lebensmitteln zu
erhdhen und Kupfermangel aufgrund unzureichender Ernahrung zu verhindern.
Futtermittelzusatze: Verwendet, um die Tiergesundheit zu verbessern, die antioxidative
Kapazitat zu erh6hen und Wachstum und Entwicklung zu unterstitzen.

Blaues kristallines Pulver
13479-54-4
28,0% Kupfer

Anti-Oxidans: Kupfer ist ein Bestandteil mehrerer Enzyme im Kérper, einschlieflich
Kupfer-Zink-Superoxiddismutase (Cu-Zn SOD), einem starken antioxidativen Enzym, das
Zellschaden durch oxidativen Stress reduziert. Unterstitzt das Immunsystem: Kupfer ist
entscheidend fur die Gesundheit des Immunsystems und steigert die Aktivitat der
weiBen Blutkérperchen, um Infektionen und Krankheiten zu bekampfen. Férdert die
Erythropoese: Kupfer ist am Stoffwechsel und Transport von Eisen beteiligt und hilft,
eine gesunde Produktion roter Blutkérperchen aufrechtzuerhalten und Anamie zu
verhindern. Unterstutzt die Gesundheit von Knochen und Haut: Kupfer spielt eine
wichtige Rolle bei der Produktion von Kollagen und Elastin, Proteinen, die fur die
Gesundheit von Knochen, Haut, Gelenken und Blutgefaen unerlasslich sind.
Neurologische Funktion: Kupfer spielt eine wichtige Rolle bei der Neurotransmission und
der Gesundheit des Gehirns und ist an der Produktion von Neurotransmittern beteiligt.

25KG/Fass mit doppeltem Plastikbeutel mit Lebensmitteln darin

2 Jahre unter guten Lagerbedingungen und fern von direkter Sonneneinstrahlung
gelagert
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