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Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Produktinformation
Art
Herkunft

Aussehen

Verwendung und Verpackung

Verpackung

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Shiitake-Pilze enthalten groBe Mengen an Protein, Vitaminen, Ballaststoffen und
Mineralstoffen, von denen Polysaccharide, Purine, Ergosterol und Terpenoide die
Hauptsubstanzen sind, die physiologische Aktivitaten entfalten. Unser Shiitake-Pulver
wird hergestellt, indem der Samenanteil des Shiitake-Pilzes zu Pulver gemahlen wird,
das in Lebensmitteln, Gesundheitsprodukten und Kosmetika weit verbreitet ist. Als
nahrhafter Speisepilz behalt der Shiitake-Pilz seine Nahrstoffe und Funktionen in
Pulverform fur eine einfache Verwendung.

Essen: Shiitake-Pilzpulver wird haufig in Suppen, Saucen, Gewlrzen und Backwaren
verwendet, um einen naturlich kdstlichen frischen Geschmack hinzuzufigen und
gleichzeitig ernahrungsphysiologischen Wert zu bieten. Nahrungserganzungsmittel: Als
funktionelle Lebensmittelzutat kann Shiitake-Pilzpulver in immunstarkenden,
antioxidativen Erganzungen verwendet werden, um die allgemeine Gesundheit zu
unterstutzen, insbesondere in den Bereichen Immunsystem, Herz-Kreislauf-Gesundheit
und Anti-Aging.

Lentinus edodes (Berk.) sing
Fruchtkoérper

Hellgelbes bis gelbes Pulver

1KG/Tasche

2 Jahre unter guten Lagerbedingungen und fern von direkter Sonneneinstrahlung
gelagert
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