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Einleitung

Beschreibung Trilobatin ist ein Dihydrochalcon-Naturalsustoff, der aus Lithocarpus litseifolius
(Hance) Chun extrahiert wird, der kalorienfrei ist und hypoglykamische
Eigenschaften hat. Trilobatin ist 300 Mal stiBer als Saccharose und ist der
Hauptbestandteil der StRBe in den jungen Blattern von Lithocarpus litseifolius. Es
gehort zu den natirlichen StiBstoffen mit hoher StiBe und ohne Kalorien, mit
erfrischender und reiner SuRe, einem schwachen Teegeschmack und StRe, die den
einzigartigen Geschmack von Lebensmitteln erhéhen kann. Keine Hygroskopizitat,
keine Deliqueszenz, gute Stabilitat, I6slich in heiBem Wasser, die Loslichkeit in
Wasser bei Raumtemperatur von 25°C betragt 0,7 g/L.

Anwendungen Mit Erythrit, Isomaltit, Maltit und anderen Polyolen kann nach der Verarbeitung eine
SufRe, einen Geschmack und Aromaeigenschaften erreicht werden, die denen von
Saccharose ahnlich sind. Verwendet in funktionellen Lebensmitteln im
Gesundheitswesen, spielt es eine Rolle bei der Senkung des Blutzuckers,
leberprotectiv, entzindungshemmend, krebsbekampfend und so weiter.

Produktinformation
Aussehen Pulver
CAS-Nummer 4192-90-9

Molekiilformel C21H24010

Molekulargewicht 436.4

Verwendung und Verpackung

Verpackung 1 kg/Tasche

Lager- und Versandinformation

Lagerung An einem kihlen und trockenen Ort aufbewahren.
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