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Einleitung

Beschreibung Lebensmittelaromen sind Zusatzstoffe, die durch sorgfaltiges Mischen von
naturlichen, naturidentischen und synthetischen Aromen formuliert werden, um das
Aroma naturlicher Lebensmittel nachzuahmen. Sie sind geeignet fir die
Verwendung in Getranken, Keksen, Geback, Tiefklhlkost, StBigkeiten, Gewulrzen,
Milchprodukten, Konserven und alkoholischen Getranken. Der Maulbeeraroma hat
ein reichhaltiges Maulbeeraroma.

Produktinformation

Form Flussigkeit, Pulver, Mikrokapsel, Schlamm, usw.
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