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Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Produktinformation

Aussehen

Verwendung und Verpackung

Verpackung

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Kombucha-Pulver ist eine dehydrierte Form von Kombucha-Tee, einem fermentierten
Getrank, das traditionell durch die Fermentation von gesiRtem Tee mit einer
symbiotischen Kultur aus Bakterien und Hefe (SCOBY) hergestellt wird. Kombucha ist
reich an nutzlichen Sauren, Probiotika, Vitaminen (insbesondere B-Vitaminen) und
Polyphenolen, die die Darmgesundheit, Entgiftung und das allgemeine Wohlbefinden
unterstutzen. Das Pulver wird durch Gefriertrocknung oder Spruhtrocknung der fliissigen
Kombucha hergestellt, wodurch seine gesundheitlichen Vorteile erhalten bleiben und es
zu einer praktischen, lagerfahigen Zutat fir verschiedene Anwendungen wird.

Kombucha-Pulver bietet eine praktische, vielseitige Mdglichkeit, die gesundheitlichen
Vorteile von Kombucha in eine Vielzahl von Nahrungserganzungsmitteln, funktionellen
Lebensmitteln, Getranken und Hautpflegeprodukten zu integrieren. Sein Probiotika-
Gehalt, die entgiftenden Eigenschaften und das reichhaltige Nahrstoffprofil machen es
zu einer ansprechenden Zutat zur Férderung des Wohlbefindens und einer gesunden
Verdauung.

Braun-gelbes Pulver

25KG/Fass mit doppeltem Plastikbeutel mit Lebensmitteln darin

2 Jahre unter guten Lagerbedingungen und fern von direkter Sonneneinstrahlung
gelagert
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