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Beschreibung

Anwendungen

Produktinformation

Aussehen

Verwendung und Verpackung

Verpackung

Lager- und Versandinformation

Lagerung

L-Carnitin L-Tartrat ist eine Verbindung, die durch die Kombination von L-Carnitin mit
Weinsaure gebildet wird. L-Carnitin ist ein Derivat der Aminosaure, das eine
Schllsselrolle beim Transport von Fettsauren in die Mitochondrien spielt, wo sie zur
Energiegewinnung verbrannt werden. Die Zugabe von Weinsaure tragt dazu bei, die
Bioverfugbarkeit und Stabilitat von L-Carnitin zu verbessern. L-Carnitin L-Tartrat wird
haufig in der Sporternahrung und in Produkten zur Gewichtsregulation verwendet, da es
das Potenzial hat, den Fettstoffwechsel zu unterstitzen, die sportliche Leistung zu
verbessern und Muskelkater zu reduzieren. Es wird im Kérper schneller aufgenommen
und genutzt als andere Formen von L-Carnitin.

L-Carnitin L-Tartrat ist eine vielseitige Verbindung mit einem breiten
Anwendungsspektrum, insbesondere in der Sporternahrung, Gewichtsmanagement und
Muskelregeneration. Seine Fahigkeit, die Energieproduktion, den Fettstoffwechsel und
die Erholungszeiten zu verbessern, macht es zu einer gefragten Zutat zur Steigerung
der koérperlichen Leistung und zur Unterstiitzung des allgemeinen Wohlbefindens.

Weiles Kristallpulver

25KG/Fass mit doppeltem Plastikbeutel fur Lebensmittelinnenseite

2 Jahre unter guten Lagerbedingungen und fern von direkter Sonneneinstrahlung
gelagert
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