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Oreganodl-Pulver ist ein fliichtiges Ol, das aus der Oreganopflanze (Origanum vulgare)
in Form eines trockenen Pulvers gewonnen wird, das durch Mikrokapselungstechnologie
hergestellt wird. Es behalt alle aktiven Inhaltsstoffe des Oregano-Atherischen Ols und
hat starke antimikrobielle, antioxidative und entzindungshemmende Eigenschaften und
wird haufig in Lebensmitteln, Nutraceuticals, Tierfutterzusatzen und
Kérperpflegeprodukten verwendet.

Lebensmittelindustrie Wird als naturliches Konservierungsmittel verwendet, um die
Haltbarkeit von Lebensmitteln zu verlangern. Wird in Gewlrzen, Fleischprodukten,
Suppen, Saucen, Backwaren verwendet, um den Geschmack zu verbessern.
Nahrungserganzungsmittel Herstellung von Kapseln, Tabletten oder pulverféormigen
Nahrungserganzungsmitteln zur Unterstitzung der Immun- und Verdauungsgesundheit
sowie zum antioxidativen Schutz. Formulierung von funktionellen Lebensmitteln oder
Mahlzeitenersatzprodukten. Tierfutterzusatze Férdern das gesunde Wachstum von
Gefllgel, Schweinen und Aquakultur-Tieren als Alternative zu Antibiotika. Verbessern die
Tierdarmflora und steigern die Futterverwertung.

Off-white Pulver

25KG/Fass mit doppeltem Plastikbeutel mit Lebensmitteln darin

An einem kuhlen, gut bellfteten Ort aufbewahren
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