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Einleitung

Beschreibung Fructo-Oligosaccharide sind in Tausenden von nattirlichen Pflanzen zu finden, die
Menschen oft essen, wie Bananen, Roggen, Klette, Spargelrhizome, Weizen,
Zwiebeln, Kartoffeln, Honig usw. Es ist die einzige rein natlrliche Zutat, die
gleichzeitig die dualen physiologischen Eigenschaften eines super bifidogenen
Faktors und wasserléslicher Ballaststoffe besitzt und wird weitreichend in den
Bereichen Lebensmittel, Gesundheitsversorgung, Medizin, Kosmetik und
Futtermittel eingesetzt. Fructo-Oligosaccharide werden zunehmend als Prabiotikum
beliebt und werden jetzt vielen Arten von verarbeiteten Lebensmitteln in den USA
hinzugefugt.

Anwendungen Als funktionale Faktoren kénnen Fructo-Oligosaccharide in Milchprodukten,
Getranken, SuBwaren, Backwaren, Viehzucht, Fleisch und verarbeiteten
Aquakulturprodukten verwendet werden.

Produktinformation

Aussehen Weil3 bis hellgelb

CAS-Nummer 308066-66-2

Reinheit 95% Fructo-Oligosaccharide

Funktion Abfuhrmittel: Es férdert die intestinale Peristaltik, entfernt Darmauswurf, verbessert

Verstopfung, verhindert Durchfall und verbessert die gastrointestinalen Funktionen.
Immunitat starken: Férdert die Synthese von B-Vitaminen im Korper, verbessert
das Stoffwechselniveau des Korpers, starkt die Immunitat und den Widerstand
gegen Krankheiten, wahrend die Aufnahme von Kalzium, Magnesium, Eisen und
anderen Mineralien geférdert wird. Entgiftung und Feuerreduzierung: Reinigt
schnell die intestinalen Toxine, entladt Toxine aus dem Koérper, reinigt die Umwelt
des Korpers, hemmt die Aufnahme von schadlichen Substanzen und verhindert,
dass Toxine die Gesundheit und das Erscheinungsbild beeintrachtigen. Es kann
auch Mundgeruch und andere Symptome, die durch Hitze und Toxine im Koérper
verursacht werden, beseitigen. Abnehmen: FOS reguliert das mikrookologische
Gleichgewicht des Darms, beschleunigt die intestinale Peristaltik, entladt die
Ansammlung von Ablagerungen und Faulnis, reduziert die Aufnahme von
intestinalen Toxinen durch den Kérper, vermeidet Toxine auf der Haut, schitzt die
Haut und reduziert Pigmentierung und Aknebildung. Gleichzeitig verandert FOS den
pH-Wert des Darms, verbessert die Aufnahme von Kalzium, Eisen, Zink und
anderen Spurenelementen, fordert den Zellstoffwechsel, sodass die Haut rétlicher,
elastischer wird und hilft, die Wirkung der Hautpflege zu verbessern, damit Ihre
Haut die naturliche Helligkeit zurickgewinnt. Die Kalorien von FOS betragen nur 1/3
von Saccharose, es ist ein kalorienarmes Lebensmittel. Zahnverfall reduzieren: Der
Konsum von Saccharose fuhrt leicht zu Zahnverfall bei Kindern, der Hauptgrund ist,
dass Saccharose von Streptococcus mutans genutzt wird, was Karies verursacht,
und diese Streptococcus mutans metabolisiert und ,,Saure” produziert, die die
Zahne schadigt. FOS wird nicht von kariesverursachenden Streptococcus mutans
genutzt, was die Zahne schitzt und sich um Magen und Darm kiimmert.
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Verwendung und Verpackung

Verpackung 1 kg, 5 kg, 10 kg Aluminiumfolie Vakuumbeutel;

Lager- und Versandinformation

Lagerung An einem kuhlen, bellfteten und trockenen Ort lagern, direktes Sonnenlicht

vermeiden.
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