
Immobilisierte Lipase
Cat. No. ENLZ-002
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Immobilisierte Lipase ist ein Komplex, der in Wasser unlöslich ist, aber dennoch
katalytische Aktivität aufweist, indem Lipase durch physikalische oder chemische
Methoden mit Harz kombiniert wird. Immobilisierte Lipase wird hauptsächlich in der
Synthese von Zuckerestern, der Ölmodifikation, aromatischen Esterverbindungen
und Ascorbinsäureester-Antioxidantien in der Lebensmittelindustrie eingesetzt.
Dieses Produkt besteht aus zwei verschiedenen immobilisierten Lipasen. Sie
können diejenige mit der besten Wirkung nach dem Screening auswählen.

Produktinformation

Form 2 Artikel*50mg / Artikel, oder andere Menge
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