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Einleitung

Beschreibung Lebensmittelgeeignetes Calciumchlorid ist ein Salz aus Calcium und Chlor. Die
Anwendung von Calciumchlorid in der Lebensmittelindustrie ist vielfaltig. Es kann nicht
nur die Textur und den Geschmack von Lebensmitteln verbessern, sondern auch die
Haltbarkeit von Lebensmitteln verlangern und ihren Nahrwert erhéhen. Bei der Tofu-
Produktion wird Calciumchlorid als Gerinnungsmittel verwendet. Beim Bierbrauen kann
Calciumchlorid verwendet werden, um die Klarheit und Stabilitat des Bieres zu
verbessern und gleichzeitig den Bier-Schaum zu stabilisieren. Die Zugabe von
Calciumchlorid zu Sportgetranken oder Erfrischungsgetranken kann die wahrend des
Trainings verlorenen Elektrolyte auffullen.

Produktinformation

Form Pulver
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