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Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Synonyme

Produktinformation
Aussehen

Reinheit

Verwendung und Verpackung

Verpackung

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Selenangereicher Hefe ist ein Produkt, das Biokonversionstechnologie nutzt, um
anorganisches Selen in organisches Selen umzuwandeln. Es existiert in Hefezellen in
Form von Selenomethionin und Selenocystein. Es hat die Eigenschaften einer hohen
Absorption und Nutzung sowie hoher Sicherheit. Es ist die beste Quelle fur die
ernahrungsphysiologische Verbesserung von Selen.

Es wird als Nahrstoffverstarker in den folgenden Lebensmitteln verwendet und kann
auch als Rohstoff fir Gesundheitsnahrung in registrierten und zugelassenen
Gesundheitslebensmitteln eingesetzt werden.

Saccharomyces cerevisiae

Hellgelb bis dunkelgelb

Selengehalt>2000 ppm

1lkg/Tasche

Lagern Sie an einem kihlen und trockenen Ort, der lichtundurchlassig ist. Vermeiden

Sie die Lagerung mit giftigen und gefahrlichen Materialien. Die Haltbarkeit sollte unter
den beschriebenen Bedingungen bei ungebrochenem Siegel nicht weniger als 24 Monate
betragen.
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