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Verwendung und Verpackung

Verpackung

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Chromium-reiche Hefe ist ein Produkt, das Biokonversionstechnologie nutzt, um
anorganisches Chrom in organisches Chrom umzuwandeln und es in Hefezellen
anzureichern. Es hat die Eigenschaften einer hohen Absorption und Nutzung sowie hoher
Sicherheit.

Senkung des Blutzuckerindex Die Probanden erhielten chromangereichertes Hefebrot,
und die Ergebnisse zeigten, dass chromangereicherte Hefe eine mildere postprandiale
Blutzuckerreaktion auf Brot hatte, was half, den Blutzuckerindex zu senken.
Verbesserung der Insulinresistenz Nachdem die Probanden chromangereicherte Hefe
erhalten hatten, zeigten die Ergebnisse, dass die Blutzucker- und glykierten
Hamoglobin-Konzentrationen sanken, was wahrscheinlich durch die Verbesserung der
Insulinresistenz erreicht wurde. Senkung der Blutfette Nachdem Typ-2-Diabetes-
Patienten 4 Perioden (jeweils 8 Wochen) chromangereicherte Hefe erhalten hatten,
zeigten die Ergebnisse, dass chromangereicherte Hefe einen signifikanteren Effekt auf
die Verbesserung des Blutzuckers und der Blutfette hatte als Chromtrichlorid.

Saccharomyces cerevisiae

Hellgelb bis dunkelgelb

Chromgehalt >2000 ppm

1lkg/Tasche

Lagern Sie an einem kihlen und trockenen Ort, der lichtundurchlassig ist. Vermeiden

Sie die Lagerung mit giftigen und gefahrlichen Materialien. Die Haltbarkeit sollte unter
den beschriebenen Bedingungen bei ungebrochenem Siegel nicht weniger als 24 Monate
betragen.
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