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Einleitung

Beschreibung Hefe-Postbiotika sind Fermentationsprodukte, die durch die Kultivierung von
Saccharomyces boulardii hergestellt werden. Sie enthalten vollstandige
Saccharomyces boulardii-Zellen und Metaboliten und haben multiple
physiologische Aktivitaten. Dartber hinaus enthalten sie auch Nahrstoffe wie
Polyphenole, Ballaststoffe und B-Vitamine.

Anwendungen Als Lebensmittelrohstoff kann es verschiedenen Arten von Lebensmitteln
hinzugefugt werden, wie z.B. Zubereitungen (wie konzentrierte Sirupe, Pulver,
Brausetabletten), Getranken (wie Getranke bei Raumtemperatur, trinkfertige
Produkte, orale FlUssigkeiten) und gesunden Snacks (wie weichen Bonbons).

Synonyme Saccharomyces boulardii

Produktinformation

Herkunft Saccharomyces boulardii

Aussehen Pulver

Verwendung und Verpackung

Verpackung 1kg/Tasche

Lager- und Versandinformation

Lagerung An einem kuhlen Ort lagern, direktes Sonnenlicht vermeiden
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