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Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Hydrolysiertes Hihnerleberpulver ist ein funktioneller Proteinbestandteil, der aus
frischen Huhnerlebern durch enzymatische Hydrolyse hergestellt wird. Reich an kleinen
molekularen Peptiden, freien Aminosauren und naturlichen Lebernahrstoffen, bietet es
einen natlrlichen Umami-Geschmack und Aroma mit hervorragender Schmackhaftigkeit.
Es ist weit verbreitet in Nahrungserganzungsmitteln, Tierfutter, Aquakulturfutter und
anderen Produkten und bietet ein hohes Kosten-Nutzen-Verhaltnis, eine natirliche
Zusammensetzung und eine bequeme Transportfahigkeit.

Produktinformation

Form Pulver
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