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Einleitung

Beschreibung Oleoylethanolamid (OEA) ist eine naturlich vorkommende
Fettsdureethanolamidverbindung, die durch die Kondensation von Olsdure und
Ethanolamin Uber eine Amidbindung gebildet wird. Physiologisch wirkt OEA als
endogenes lipides Signalmolekil und beteiligt sich an der Regulierung des Appetits, des
Lipidstoffwechsels und der Energiechomdostase im Korper, wodurch es einen erheblichen
Wert in der metabolismusbezogenen Forschung hat. In den Bereichen Material- und
Chemieingenieurwesen kann es als nichtionisches Tensid dienen. Aufgrund seiner
amphiphilen Struktur ermdglicht OEA die Oberflachenmodifikation von Nanopartikeln
und verbessert die Partikeldispersibilitat. Darliber hinaus kann OEA als funktioneller
Inhaltsstoff in der Forschung und Entwicklung relevanter Produkte wie Lebensmittel und
Nahrungserganzungsmittel verwendet werden.

Anwendungen Nahrungserganzungsmittel Gewichtsreduktion

Produktinformation

Form Pulver

CAS-Nummer 111-58-0

Molekiilformel C20H39NO2

Molekulargewicht 325,5

Reinheit 0,85
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