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Cat. No. FGCT-001
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Kollagen-Tripeptid in Lebensmittelqualitat ist ein niedermolekulares, aus Kollagen
gewonnenes Tripeptid, das aus tierischen Kollagenquellen wie Schweinehaut oder
Fischhaut hergestellt wird und aus drei Aminosaureresten besteht.

Anwendungen Lebensmittelformulierungen, einschlieBlich Nahrmitteln sowie der Verwendung als Zutat
in Fleischwaren, Tiefkihlprodukten und Milchprodukten.

Produktinformation

Herkunft Schweinehaut; Fischhaut

Molekulargewicht Durchschnittlich 280 Da

Struktur Gly-X-Y

Zusammensetzung Glycin, Prolin oder Hydroxyprolin sowie ein weiterer Aminosaurerest.

Grad Lebensmittelqualitat
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