
Natürliches Mandelmehl
Cat. No. NAFG-011
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Natürliches Mandelmehl ist eine lebensmitteltaugliche Mandelzutat, die durch
Vermahlen natürlicher Mandeln mit Schale zu Mehl hergestellt wird.

Anwendungen Bäckereianwendungen: Kekse, Schnellbrote, Muffins, Kuchen und Feingebäck. Weitere
Lebensmittelzubereitungen: Überzüge, Backteige und Teige.

Synonyme Natürliches Mandelmehl; Ungeschältes Mandelmehl

Produktinformation

Art Prunus dulcis

Herkunft Mandelkerne mit Schale

Aussehen Hellbraunes Pulver mit rustikalem Erscheinungsbild

Form Pulver

Zusammensetzung Gemahlene Mandeln mit Schale

Grad Lebensmittelqualität

Vorteile Provides moisture, richness, and a tender crumb in baked goods.

Tel: 1-631-562-8517    1-516-512-3133 Email: info@creative-enzymes.com 1/1

mailto:info@creative-enzymes.com

