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Verwendung und Verpackung

Verpackung

Tel: 1-631-562-8517

Ein Natriumlaktat in Lebensmittelqualitat, geliefert als weiSes kristallines Pulver und
beschrieben zur Saureregulierung, Konservierung, Aromatisierung, pH-Regulierung
sowie fur antimikrobielle Funktionen.

Die Quellenbeschreibung nennt die Verwendung als Sauerungsmittel, Aromastoff und
pH-Regulator in Getranken, Fleisch, Sauerteig, Salaten, Dressings, SuBwaren und
eingelegtem Gemise. Daruber hinaus wird die Verwendung als Fermentations- und pH-
Regulator in Bier, Wein und Spirituosen sowie als antimikrobieller Wirkstoff und zur
Verlangerung der Haltbarkeit in Backwaren und Fleischprodukten aufgeflhrt.

Natriumlaktat

WeilRes kristallines Pulver. Eigenschaften: farblos oder nahezu farblos
Pulver

72-17-3

CsHs0sNa; CsHsNaOs

112,06

Gehalt: =290,0 %

Gehalt: 290,0 %

Schwermetalle: <0,001 % Arsen: <0,0002 % Eisen: <0,005 %

Saureregulator; Konservierungsstoff; Aromastoff; pH-Regulator; antimikrobieller
Wirkstoff

Feuchtigkeit =3,0 %; pH-Wert (1-10 %) 6,5-7,5; Chlorid =0,005 %; Sulfat <0,01 %;
reduzierende Substanzen: konform; aufgeflihrte organische Sauren: konform.

Lebensmittelqualitat; 34

25-kg-Kunststofffass; Nettogewicht 25 kg; Bruttogewicht 26,4 kg
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