
Chloramin-T-Desinfektionsmittel-Konservierungspulver
Cat. No. CEGZ-6084
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Chloramin‑T ist ein lebensmitteltaugliches Desinfektions- und Konservierungspulver mit
einem Mindestgehalt von 99 % und zur breitbandigen Desinfektion vorgesehen.

Anwendungen Desinfektion von Wunden, Ulkusoberflächen, Geschirr, Lebensmitteln, Obst, Gemüse
sowie in der Fischzucht und Geflügelhaltung gemäß den Angaben der Quelle.

Synonyme Chloramin-T; Günstiges Chloramin T

Produktinformation

Aussehen Weißes kristallines Pulver; weißes bis cremefarbenes kristallines Pulver in der Tabelle
„Produktname“

Form Pulver

CAS-Nummer 127-65-1; 7080-50-4 in product-name table

Molekülformel C₇H₁₃ClNNaO₅S in der Produkttabelle „Name“

Molekulargewicht 281,69 in der Tabelle „Produktname“

Reinheit 99 %; Gehalt mindestens 99 %

Funktion Breitbanddesinfektionsmittel und Konservierungsmittel gemäß den in der Quelle
beschriebenen Anwendungen.

Schmelzpunkt 167–170 °C

Grad Lebensmittelqualität

Verwendung und Verpackung

Verpackung 25-kg-/50-kg-Papiertrommel
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