
Hagebuttenöl, 30 % Linolsäure
Cat. No. CEGZ-6143
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Hagebuttenöl ist eine orangefarbene, transparente Flüssigkeit, die durch
Kaltpressung gewonnen wird und mit einem Linolsäuregehalt von 30,0 %
spezifiziert ist.

Produktinformation

Herkunft Hagebutte

Aussehen Orangefarbene, transparente Flüssigkeit

Form Flüssigkeit

CAS-Nummer 84603-93-0

Zusammensetzung Linolsäure: 30,0 %

Hinweise Extraktionsmethode: Kaltpressung.
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