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Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung DL-Apfelsiure ist die racemische Form der Apfelsdure und wird als Dicarbonsaure-
Rohstoff geliefert.

Anwendungen Zu den Anwendungen in der Lebensmittelindustrie zahlen der Einsatz als
Sauerungsmittel, Farbstabilisator, Konservierungsmittel und Emulsionsstabilisator
fur Eigelb sowie die Verwendung in pharmazeutischen Anwendungen.

Synonyme DL-Hydroxybutandisaure

Produktinformation

CAS-Nummer 617-48-1; 6915-15-7

Molekiilformel C4H605

Chemischer Name DL-Apfelsidure

Molekulargewicht 134,08864

Hinweise EINECS: 210-514-9.

Tel: 1-631-562-8517 1-516-512-3133 Email: info@creative-enzymes.com 1/1



mailto:info@creative-enzymes.com

