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Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Produktinformation

Funktion

Verwendung und Verpackung

Verpackung

Erythrit ist ein naturlich vorkommender Zuckeralkohol, der auch durch Fermentation
hergestellt werden kann und als SUBungsmittel in formulierten Produkten eingesetzt
wird.

Geeignet fir StRBwaren, glycerolbasierte Formulierungen, Backwaren, Getranke und
andere Lebensmittelzubereitungen und kann zur Geschmacksanpassung mit anderen
SuBungsmitteln gemischt werden.

Sorgt flr SGBe mit guter Stabilitat bei thermischer Verarbeitung und kann mit anderen
SuBungsmitteln kombiniert werden, um das Geschmacksprofil zu modifizieren.

25-kg-Gewebesack; 25-kg-Papier-Kunststoff-Verbundsack; kundenspezifisch anpassbare
Verpackung.
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