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Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Synonyme

Produktinformation
Aussehen

Form

CAS-Nummer
Reinheit

Hinweise

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Maulbeerfruchtextrakt wird aus den Friuchten von *Morus alba* L. hergestellt und mittels
HPLC auf 5-35 % Anthocyane (5-25 % Anthocyanidine mittels UV) standardisiert;
geliefert als tiefviolettes, feines Pulver.

Naturlicher Farbstoff und Antioxidans fir Lebensmittel und Getranke Formulierung von
Nahrungserganzungsmitteln Forschung zur Hemmung der Alpha-Glukosidase und zum
Glukosestoffwechsel

Fruchtextrakt aus Morus alba

Tiefviolettes feines Pulver

Pulver

N/A

Anthocyane 5 %-35 % (HPLC); Anthocyanidine 5 %-25 % (UV)

Nur fUr Forschungs- und Entwicklungszwecke.

In einem dicht verschlossenen Behaltnis an einem kuhlen, trockenen Ort aufbewahren.
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