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Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Synonyme

Produktinformation
Aussehen

Form

CAS-Nummer
Reinheit

Hinweise

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Tel: 1-631-562-8517

1-516-512-3133

Kaliumgluconat ist ein organisches Kaliumsalz, das als weil3es bis gelblich-braunes
kristallines Pulver fir den Einsatz in Lebensmitteln und Nahrungserganzungsmitteln
bereitgestellt wird.

Kaliumanreicherung von Lebensmitteln und Nahrungserganzungsmitteln Elektrolyt- und
Mineralstoffformulierungen Ernahrungsunterstitzende Produkte

Kalium-D-gluconat

WeiRe oder gelblich-braune Partikel oder feines kristallines Pulver
Pulver

299-27-4

Lebensmittelqualitat

Nur flr Forschungs- und Entwicklungszwecke.

In einem dicht verschlossenen Behaltnis an einem kiihlen, trockenen Ort lagern.
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