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Cat. No. CEGZ-50123
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Kaliumlactat ist das Kaliumsalz der Milchsaure und wird als klare, farblose oder nahezu
farblose viskose FlUssigkeit geliefert, die den FCC-Spezifikationen entspricht.

Anwendungen Wurzmittel, Emulgator und Feuchthaltemittel in Lebensmitteln pH-Regulator,
Puffersubstanz und Geschmacksverstarker Antioxidationssynergist in
Lebensmittelrezepturen

Synonyme Kalium-2-hydroxypropanoat

Produktinformation

Aussehen Klare, farblose oder nahezu farblose viskose Flussigkeit

Form FlUssigkeit

CAS-Nummer 996-31-6

Reinheit FCC-Qualitat

Hinweise Nur flr Forschungs- und Entwicklungszwecke.

Lager- und Versandinformation

Lagerung In einem dicht verschlossenen Behaltnis an einem kiihlen, trockenen Ort aufbewahren.
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