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Cat. No. CEGZ-50127
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Natriummalat ist das Natriumsalz der Apfelséure und wird als weiBes oder nahezu
weiBes Pulver fir Anwendungen im Lebensmittelbereich geliefert.

Anwendungen Aromastoff und Puffersalz in Lebensmitteln Senkung der Wasseraktivitat zur
Konservierung Sauerungsmittelkomponente in Lebensmittelrezepturen

Synonyme Natrium-DL-Malat

Produktinformation

Aussehen WeiRes oder nahezu weilRes Pulver

Form Pulver

CAS-Nummer 676-46-0

Reinheit USP-/Hausstandard

Hinweise Nur fUr Forschungs- und Entwicklungszwecke.

Lager- und Versandinformation

Lagerung In einem dicht verschlossenen Behaltnis an einem kuhlen, trockenen Ort lagern.
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