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Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Synonyme

Produktinformation
Aussehen

Form

CAS-Nummer
Reinheit

Hinweise

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Lactobacillus/Mungbohnensamen-Fermentextrakt ist ein kosmetischer
Fermentationsinhaltsstoff, der durch Milchsaurebakterien-Fermentation von
Mungbohnen in Kombination mit hautberuhigenden Botanicals hergestellt wird. Durch
die Fermentation werden potenziell irritierende Bestandteile abgebaut oder
umgewandelt, wodurch der Inhaltsstoff besonders hautvertraglich ist. Es handelt sich
um eine blassgelbe bis gelbe Fllssigkeit mit einem Gesamtflavonoidgehalt von
mindestens 0,2 %.

Wird als beruhigender und regenerierender Wirkstoff in Hautpflegeformulierungen bei
einer empfohlenen Einsatzkonzentration von 1-5 % verwendet; ist leicht wasserléslich
und kann direkt der wassrigen Phase zugesetzt werden.

Lactobacillus-/Phaseolus-radiatus-Samenfermentextrakt

Hellgelbe bis gelbe FlUssigkeit, klar bis leicht trib
Flussigkeit

N/A

Gesamtflavonoide = 0,2 %

Nur far Forschungs- und Entwicklungszwecke.

In einem fest verschlossenen Behaltnis bei Raumtemperatur und lichtgeschitzt lagern.
Haltbarkeit: 24 Monate.
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