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Hinweise

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Tel: 1-631-562-8517

1-516-512-3133

Maisfermentpulver ist eine naturliche Lebensmittelzutat, die durch Fermentation von
Maisstarke und Hefeextrakt mit GRAS-konformen, als sicher eingestuften mikrobiellen
Stammen hergestellt wird.

Fleischerzeugnisse Milcherzeugnisse Backwaren Eierzeugnisse Reis- und
Mehlerzeugnisse Getranke

Kultivierte Maisstarke Fermentiertes Maispulver

Pulver
Pulver
N/A
k. A.

Nur flr Forschungs- und Entwicklungszwecke.

Kihl und trocken lagern; nach dem Offnen fest verschlossen halten, um
Feuchtigkeitsaufnahme zu vermeiden. Haltbarkeit: 18 Monate.
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