
Glutamat-Fermentationsrückstand (Futtermittelqualität)
Cat. No. CEGZ-50281
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Glutamat-Fermentationsrückstand ist ein graues bis graubraunes Pulver mit feinen
Partikeln, das aus dem mikrobiellen Stoffwechselprozess der Glutaminsäurefermentation
nach Abtrennung und Trocknung gewonnen wird.

Anwendungen Futtermittel für Nutztiere und Geflügel Proteinreicher Futtermittelrohstoff

Synonyme MSG-Fermentationsrückstand Glutaminsäurerückstand

Produktinformation

Aussehen Grau bis graubraunes Pulver mit kleinen Partikeln, frei von Verklumpungen und
Fremdgeruch

Form Pulver

CAS-Nummer N/A

Reinheit Rohprotein ≥60,0 %

Hinweise Nur für Forschungs- und Entwicklungszwecke.

Lager- und Versandinformation

Lagerung In einem kühlen, trockenen und gut belüfteten Lager aufbewahren; vor Regen und
direkter Sonneneinstrahlung schützen; nicht zusammen mit toxischen oder
gesundheitsschädlichen Stoffen lagern. Haltbarkeit: 24 Monate.
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