
Enzymmischung für die Mazeration und Depektinierung von
sauren Früchten und Beeren
Cat. No. FJE-1413
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Mazeration und Depektinierung von sauren Früchten und Beeren.

Anwendungen Äpfel & Birnen Verarbeitungsenzyme

Synonyme Mazeration und Depektinierung; saure Früchte und Beeren; Äpfel und Birnen
Verarbeitungsenzyme; Depektinierung; Mazeration; Früchte und Beeren;
Birnenverarbeitung; Apfelverarbeitung; Frucht; Enzymgemisch für Mazeration und
Depektinierung von sauren Früchten und Beeren; FJE-1413

Produktinformation

Aussehen Pulver oder Flüssigkeit

Verwendung und Verpackung

Verpackung 25 kg/Papierfass (Pulverform), 30 kg/Polyesterfass (Flüssigform) oder gemäß
Kundenanforderung.
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