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Malatdehydrogenase ist ein Enzym im Zitronensaurezyklus, das die Umwandlung von
Malat in Oxalacetat (unter Verwendung von NAD+) und umgekehrt katalysiert (dies ist
eine reversible Reaktion). Malatdehydrogenase ist nicht zu verwechseln mit dem Malat-
Enzym, das die Umwandlung von Malat zu Pyruvat katalysiert und NADPH produziert.
Malatdehydrogenase ist auch an der Gluconeogenese beteiligt, der Synthese von
Glukose aus kleineren Molekilen. Pyruvat in den Mitochondrien wird von
Pyruvatcarboxylase bearbeitet, um Oxalacetat zu bilden, ein Zwischenprodukt des
Zitronensaurezyklus. Um das Oxalacetat aus den Mitochondrien zu transportieren,
reduziert Malatdehydrogenase es zu Malat, das dann die innere Mitochondrienmembran
durchquert. Einmal im Zytosol wird das Malat von der zytosolischen
Malatdehydrogenase zuriick zu Oxalacetat oxidiert. SchlieRBlich wandelt
Phosphoenolpyruvat-Carboxykinase (PEPCK) Oxalacetat in Phosphoenolpyruvat um.

Apfelsdure-Dehydrogenase; L-Apfelsdure-Dehydrogenase; NAD-L-Apfelsaure-
Dehydrogenase; Apfelsiaure-Dehydrogenase; NAD-abhéngige Apfelsiure-
Dehydrogenase; NAD-Apfelsdure-Dehydrogenase; NAD-Apfelsdure-Dehydrogenase;
Apfelsidure NAD-Dehydrogenase; NAD-abhangige Apfelsaure-Dehydrogenase; NAD-sp;
EC-spezifische Apfelsdure-Dehydrogenase; NAD-gekoppelte Apfelsdure-Dehydrogenase;
MDH; L-Apfelsdure-NAD+ Oxidoreduktase; S-Apfelsdure: NAD+ Oxidoreduktase; EC
1.1.1.37; Apfelsidure-Dehydrogenase

Bakterien

E. coli

Lyophilisiertes Pulver
EC1.1.1.37
9001-64-3

40 kD (SDS-PAGE)

> 550 Einheiten / mg

Fumarase (L-Malat) : < 0,01 % Laktatdehydrogenase : < 0,01 % Aspartat-
Aminotransferase : < 0,01 % Glutamatdehydrogenase (NAD+): < 0,001 % NADH-
Oxidase: < 0,001 %

4,5-9,0
5,5-8,0
<80°C

37°C

lIntar .-2N°C
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