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Pfirsichpulver wird aus frischen Pfirsichen (Amygdalus persica L.) hergestellt und nutzt
die fortschrittliche Spruhtrocknungstechnologie. Pfirsichsaftpulver bewahrt den
urspruinglichen Geschmack des Pfirsichs und enthalt eine Vielzahl von Vitaminen und
Sauren. Yesherb Pfirsichpulver hat eine gute FlieRfahigkeit, einen guten Geschmack, ist
leicht 16slich und gut lagerbar.

Pfirsichpulver eignet sich fliir Arzneimittel und Gesundheitsprodukte, Gesundheits- und
Erndhrungsprodukte, Babynahrung, Instantgetranke, Milchprodukte, Fertiggerichte,
gepuffte Lebensmittel, Gewlrze, Lebensmittel fur Mittelalte und Senioren, Backwaren,
Snacks, kalte Lebensmittel und Kaltgetranke.

Pfirsichpulver; Honigpfirsichpulver

Amygdalus persica L.
Frucht
Helles gelbes Pulver

1

25KG/Fass mit doppeltem Plastikbeutel mit Lebensmitteln darin

An einem kuhlen, bellfteten und trockenen Ort lagern, direkte Sonneneinstrahlung
vermeiden.
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