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Einleitung

Beschreibung

Anwendungen

Produktinformation
Aussehen

Aktivitat

Verwendung und Verpackung

Verpackung

Lager- und Versandinformation

Lagerung

Matcha-Pulver wird aus frischem Tee hergestellt, der dampfgetotet, getrocknet und fein
gemahlen wurde. Matcha stammt aus der Tang-Dynastie in China (618-907) und
verbreitete sich dann nach Japan und in andere Lander. Heutzutage ist Matcha-Pulver
aufgrund seiner Frische, Nahrstoffe und der grinen Konzeption sehr beliebt.

Matcha hat keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel oder kiinstliche Farben, und neben
dem direkten Genuss wird es in vielen Branchen wie Lebensmittel,
Gesundheitsprodukten und Kosmetik weit verbreitet als Nahrstoffverstarker und
natlrlicher Farbstoffzusatz verwendet, was zu einer Vielzahl von Matcha-SuRBigkeiten
fUhrt.

Grines Pulver

Bio-Matcha A Bio-Matcha AA Bio-Matcha AAA Bio-Matcha AAAA Bio-Matcha AAAAA
Europaischer Standard Matcha A Matcha AA Matcha AAA Matcha AAAA Matcha AAAAA
Matcha AAAAAA

25KG/Fass mit doppeltem Plastikbeutel mit Lebensmitteln darin

Versiegelt, lichtgeschltzt und besser bei 0-10 Grad gekihlt.
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