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Cat. No. EXTC-177
Lot. No. (See product label)

Einleitung

Beschreibung Chili-Pfeffer, dikotyle Pflanzen, einjahrige oder mehrjahrige krautige Pflanzen, die in
tropischem Sudamerika heimisch sind und wahrend der spaten Ming-Dynastie nach
China eingefuhrt wurden. Es gibt scharfe, die fur die Nahrung verwendet werden. Chili
wachst in mildem Klima und benétigt viel Wasser. Chili enthalt reichlich Vitamin C, Beta-
Carotin, Folsaure, Magnesium und Kalium; Capsaicin in Capsicum hat auch eine
entziindungshemmende und antioxidative Wirkung. Der Vitamin C-Gehalt in Chili ist der
hdchste unter den Gemusearten.

Anwendungen Capsicum-Extrakt (Capsaicin) wird in der Medizin, im Militar und in der chemischen
Industrie weit verbreitet eingesetzt. Die natiurliche Capsaicin-Produktion wird
hauptsachlich in der Forschung und Entwicklung von Medikamenten verwendet,
aufgrund ihrer starken schmerzlindernden Wirkung.

Produktinformation

Reinheit Capsaicin 95%

Funktion 1. Erhéhen Sie die Produktion von Serotonin im Gehirn. 2. Antikonvulsiv und

antiepileptisch sowie altershemmend. 3. Verandern Sie die Kontraktionen im oberen und
unteren Verdauungstrakt. 4. Verringern Sie die Ulzeration des Magens. 5. Stimulieren Sie
die Produktion von Melanin. 6. Verbessern Sie die Immunitat des Korpers.
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