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Einleitung

Anwendungen 1. In der Lebensmittelbranche angewendet, wird es als Geschmacksverstarker und
SuBungsmittel in einer Vielzahl von alkoholischen Getranken, Desserts und
herzhaften Speisen verwendet. 2. In der Kosmetik angewendet, kann es in
Zahnpasta und Mundspulung hinzugeflgt werden. 3. In der pharmazeutischen
Branche angewendet, wird es hauptsachlich zur Reduzierung der Bitterkeit in Form
verwendet.

Produktinformation

Herkunft Synephrin ist die Haupt-"aktive" Verbindung, die in der Frucht einer Pflanze
namens Citrus aurantium gefunden wird. Die Frucht ist auch bekannt als zhi shi (in
der traditionellen chinesischen Medizin) und als griine Orange, saure Orange und
bittere Orange in anderen Teilen der Welt. Synephrin ist chemisch sehr ahnlich zu
den in vielen rezeptfreien Erkaltungs-/Allergiemedikamenten und in einer Reihe von
Gewichtsverlust- und Energiesupplementen enthaltenen Ephedrin und
Pseudoephedrin, die Ma Huang enthalten.

Aussehen Gelb-braunes Pulver / MilchweiBBes Pulverextrakt

Reinheit Synephrin 4%, 6%, 10%, 30%, 60%, 90%, 95% HPLC

Funktion 1. Mit der Funktion, die kapillare Zahigkeit zu erhéhen und Cholesterin zu senken;

2. Mit der Funktion, Herz-Kreislauf-Erkrankungen zu behandeln; 3. Mit der Funktion,
antiviral und entzindungshemmend zu wirken; 4. Mit der Funktion, Krankheiten wie
Bluthochdruck und Herzinfarkt zu behandeln.
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