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Einleitung

Beschreibung Knoblauchpulver ist dehydriert und wird aus der Knoblauchknolle hergestellt.
Knoblauchpulver hat sein einzigartiges Aroma, kann als Geschmackszutat und
Gewlirz verwendet werden. AuRerdem kann Knoblauchpulver die Tiere dazu
anregen, Aromabildung von Aminosauren zu produzieren, die Aromakomponenten
von Fleisch und Eiern zu erhéhen und die Frische von Fleisch und Eiern zu
verbessern. Die Zugabe zu Futter kann die Widerstandsfahigkeit von Vieh,
Geflligel, Fisch und Garnelen gegen Krankheiten verbessern und das Wachstum
beschleunigen.
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